Spatrot - Rotgipfler "Ried Hochrain" 2022

Rebsorten: Exotische Friichte, Trockenfriichte, Honigmelone, ausgewogenes Zucker- Saurespiel, pikante
Saure und Wirzigkeit

Lage: Hochrain

Boden: Der Boden ist eine mafig trockene, lehmig-tonige, kalkhaltige Felsbraunerde aus jungem

Vinifikation: Kalkschutt.

Héandische Ernte, Traubenschonende Verarbeitung, Ganztraubenpressung, kontrollierte
Vergarung im Edelstahltank

Erntedatum: 10.10.2021
Erntegradation: 20° KMW
Alkohol: 14,5%vol
Saure: 7,59/l
Restzucker: 79/l
Trinkreife: 2022 - 2032

Beschreibung:

Feinwirzige Nase, Obsttone von heimischen Trockenfriichten sowie Mango und Ananas. Am
Gaumen stoffig, mit kraftigem Korper, saftig, reife Saure, gute Struktur und ein Hauch von
Schmelzigkeit. Das ausgewogene Zucker- Saurespiel gepaart mit einer pikanten Wirze
machen diesen Spatrot-Rotgipfler zu etwas auf3ergewdéhnlichem. Fruchtsi3 und animierend
mit langem mineralischem Nachhall.

Auszeichnung:
NO-Gold

Speisenbegleitung:
Berg- und Hartkése, asiatische Gerichte, Pasteten, Fisch und Meeresfriichte

Verschluss:
Drehverschluss
Qualitatskennzeichnung:
Qualitatswein

Produktion:

Nachhaltige Produktion

Raiffeisenbank Guntramsdorf A-2380 Perchtoldsdorf, Brunnergasse 38
BIC: RLNWATWWGTD, T: +43 1 869 39 17
IBAN: AT10 3225 0000 1197 1751 Email : shop@weinbau-mayer.at
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