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vom 16. Oktober bis 06. November 2026

Freitag 16. Okt.: +Kabeljau gebacken mit Salat
*Karpfen gebacken mit Salat
Karpfen Serbisch mit Braterdapfel

\ Samstag 17. Okt.: <Paprikahenderl mit Spatzle
Sonntag 18. Okt.: <Rindsrouladen mit bunten Nudeln
Montag 19. Okt.: <Faschierter Braten mit Erdapfelpiree

Dienstag 20. Okt.: Fiakergulasch mit Semmelknddel, Spiegelei und Wiirstel

‘ Mittwoch  21. Okt.: °Rindfleisch mit Rahmfisolen und Erdapfelschmarren

Donnerstag 22. Okt.: +Schopfbraten iiberbacken
mit Kase u. Champignon dazu Kroketten
*Reisfleisch

Freitag 23. Okt.: +Kabeljau gebacken mit Salat
*Karpfen gebacken mit Salat
*Karpfen Serbisch mit Braterdapfel

Samstag 24. Okt.: +Champignonschnitzerl mit Reis
Sonntag 25. Okt.: *Zwiebelrostbraten mit Braterdapfel

Montag 26. Okt.: +Huhnerrolle gefiillt mit Spinat und Mozzarella
dazu Reis und Spinatsauce

Dienstag 27. Okt.: +Eiernockerl mit griinem Salat
Mittwoch  28. Okt.: °Rindfleisch mit Spinat, Spiegelei und Erdapfelschmarren

Donnerstag 29. Okt.: +Zanderfilet Natur mit Petersilerdapfel
«Zanderfilet gebacken mit Salat
* Krautfleckerl

Lassen Sie sich von uns verwihmen!
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Freitag 30. Okt.: +Kabeljau gebacken mit Salat
*Karpfen gebacken mit Salat
* Karpfen Serbisch mit Braterdapfel
Samstag 31. Okt.: °*Boeuf Stroganoff mit Spatzle
Sonntag 01. Nov.: +Kalbsbraten mit Erbsenreis
Montag 02. Nov.: ePasta Asciutta

Dienstag 03. Nov.: +Knoblauchkotelett mit Braterdapfel

\ Mittwoch  04. Nov.: <Rindfleisch mit Kiirbisgemiise und Erdapfelschmarren
Donnerstag 05. Nov.: cLachs gebraten mit Buttergemiise und Petersilerdapfel
Freitag 06. Nov.: +Kabeljau gebacken mit Salat

*Karpfen gebacken mit Salat
* Karpfen Serbisch mit Braterdapfel

Falyemde S peisen
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lhwen usitolicn tiglch anticter

e Kurbiscremesuppe
*Ganslsuppe mit Einmachknodel

* Gebackener Kirbis mit Krautersauce
*Rehragout mit Semmelknoédel
*Blunze gebacken mit Sauce

*Ente mit Rotkraut und Erdapfelknodel
*Gansl mit Rotkraut und Erdapfelknodel
( Wir bitten um Vorbestellung! )

* Maronireis mit Birne und Schlagobers
*Hausgemachtes Tiramisu

Wir wiinschen (hmen einen ywéem App&tét./
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